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PRÓXIMOS CONGRESOS Y REUNIONES 

BIEMH'98 

Más de 1.500 empresas han confirmado su asis
tencia como expositores a, la 20 Bienal Española de la 
Máquina-Herramienta (BIEMH), que se va a celebrar 
del 9 al 12 de marzo de 1998, en la Feria Internacio
nal de Bilbao. La BIEMH'98 está organizada por la 
Asociación de Fabricantes de Maquina-Herramienta y 
la Feria Internacional de Bilbao. 

Estos expositores que van a ocupar cerca de 
35.000 metros cuadrados netos de exposición, repar
tidos en ocho pabellones de la Feria Internacional de 
Bilbao proceden de 28 países: Alemania, Austria, 
Argentina, Bélgica, República Checa, Chile, Dinamar
ca, Estados Unidos, Finlandia, Francia, Gran Bretaña, 
Holanda, India, Irlanda, Israel, Italia, Japón, Luxem-
burgo, Noruega, Polonia, Portugal, Rusia, Sudáfrica, 
Suecia, Suiza, Taiwan y España. 

Los sectores representados en esta vigésima edi
ción de la BIEMH son los de deformación, electrónica, 
hidráulica, neumática, rebotica, CAD/CAM, metrolo
gía, máquina-herramienta por arranque de material, 
soldadura, oxicorte, herramientas, accesorios y otras 
máquinas. 

La BIEMH está homologada por CECIMO desde la 
pasada edición, y es la única exposición monográfica 
del sector de la máquina-herramienta que se celebra 
en España, lo que la convierte en el mayor escapara
te tecnológico del país. Hay que destacar que el sec
tor de la máquina-herramienta en España se encuen
tra, en un 75%, instalado en la zona de influencia de la 
Feria Internacional de Bilbao, lo que contribuye, de 
forma definitiva, a la especialización de esta institución 
ferial en la organización de certámenes de carácter 
industrial. 

Durante el desarrollo de la Bienal Española de la 
Máquina Herramienta se va a llevar a cabo la cuarta 
edición del Premio Nacional en Máquina-Herramienta. 
Este concurso está abierto a todos los fabricantes de 
Máquinas-Herramienta cuya razón social y centro de 
producción se ubiquen en España, excluyéndose las 
máquinas-fabricadas bajo licencia extranjera. Además, 
sólo podrán competir aqullos modelos que se hallen 
físicamente expuestos en la 20 BIEMH que no hayan 
sido premiados anteriormente y cuya aparición en el 
mercado no preceda en más de cuatro años la cele
bración del certamen. 

Un jurado compuesto por un grupo de expertos valo
rará los criterios de diseño, tecnología, seguridad y 
ergonomía, concediendo por mayoría absoluta dos pre
mios: uno a máquinas que trabajan por arranque de 
material y otro a aquellas que lo hacen por deformación. 

Este premio que se concede cada dos años con 
motivo de la celebración de la BIEMH, está organiza

do por DZ Centro de Diseño, en colaboración con la 
Feria Internacional de Bilbao, y la Asociación Españo
la de Fabricantes de Máquinas-Herramienta, y está 
patrocinado por el Ministerio de Industria y Energía, a 
través de la iniciativa ATYCA, y el Departamento de 
Industria, Agricultura y Pesca del Gobierno Vasco. 

En su última edición, celebrada en 1996, la Bienal 
Española de la Máquina-Herramienta, celebrada en 
1996, y que fue inaugurada por los Reyes de España, 
contó con la participación de 1.256 empresas reparti
das en 463 stands, y con la asistencia de 30.129 visi
tantes profesionales. Esta cifra supuso un incremento 
del 11 por ciento con respecto a la anterior edición. 
Los principales sectores representados por los exposi
tores fueron los de máquinas, sistemas de fabricación, 
instalaciones, aplicaciones del láser, equipos eléctri
cos, metrología, CAD/CAM y accesorios para máqui
nas-herramienta, totalizando una superficie neta de 
exposición de 26.754 metros cuadrados. 

Destacó en esa edición de la BIEMH el alto poder 
de decisión de compras. Los asistentes explicaron que 
su presencia en la exposición se debía a que «querí
an conocer los últimos avances tecnológicos», «con
tactar con nuevos proveedores», «ver y comprar algún 
producto» y «contactar con proveedores habituales». 
Estos visitantes profesionales procedieron de empre
sas de maquinaria, talleres mecánicos, matricerías, 
caldererías, material eléctrico y de construcción de 
automóviles. 

Los sectores que mayor interés despertaron entre 
los visitantes fueron, por este orden, máquina-herra
mienta por arranque de viruta (20%), herramientas 
para máquina-herramienta (14%), máquina-herra
mienta por deformación (9%) y otras máquinas y equi
pos (8,4%). 

La procedencia de los visitantes profesionales 
fue de 52 países, destacando, por su número, los 
procedentes de Francia, Alemania, Estados Unidos, 
Italia, Sudáfrica, Portugal, Marruecos, Venezuela, 
Brasil, Argentina, Malasia, Malasia, India, China y 
España. 

Por lo que respecta a los expositores que estuvie
ron presentes en la 19- edición de la BIEMH hay que 
destacar que procedieron de Alemania, Austria, Espa
ña, Francia, Lienchtenstein, Italia, Portugal, Reino 
Unido, Rusia, Argentina y Brasil. 

La participación de los expositores por sectores 
fue, por volumen de ocupación, máquina-herramienta 
por arranque de viruta (44,2%), máquina-herramienta 
por deformación (14,8%), herramientas para máqui
nas-herramienta (14,5%), por citar algunos. 

Otro aspecto innovador que se instauró en la ante
rior edición de la BIEMH fue la celebración del certa
men en el mes de marzo, en lugar del mes de octubre 
como venía ocurriendo durante las siete últimas edi
ciones. Este mes de marzo se mantiene para la cele
bración de la 20 edición de la BIEMH, siendo por tanto, 
la primera cita para el sector. 
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Para más información contactar: 
FERIA INTERNACIONAL DE BILBAO 
RO. Box 468 
48080 - Bilbao (Spain) 
Tel. (94) 427 66 00 - 427 66 00 
Telex 32617 FIMB-E- Fax (94) 442 42 22. 

XIXth INTERNATIONAL 
CONFERENCE ON POLYPHENOLS 

You are welcome to attend the 19th International 
Conference on Polyphenols organised for the «Groupe 
Polyphenols» by Christian ROLANDO (CNRS, USTL 
Lille, France) and Augustin SCALBERT (INRA 
Avignon, France), in Lille (France) from the 1st to the 
4th of September, 1998. 

This Congress takes place every two years 
bringing together about 400 people from academic 
institutions and industry. Fourteen plenary lectures (40 
min) will introduce the six topics developed during the 
Conference. Each of the six sessions will include four 
to six oral communications (15 min). Posters wil be 
presented each day during special sessions. Round 
tables on hot topics or techniques will also be 
organised. 

Topic 1 : Polyphenols in Human Health 

Medicinal plants rich in polyphenols have been 
used in the treatment of diseases for several 
thousands of years. Today it is realised that 
polyphenols present in food and beverages also 
contribute to the prevention of diseases and upholding 
of a good state of health. 

Communications will focus on: 
- the demonstration of their activity in vivo; 
- the mechanisms of action; 
- their bioavailability. 

Topic 2: Chemical and Biochemical Synthesis of 
Polyphenols 

The difficulty in obtaining polyphenols of defined 
structure and composition limits considerably the study 
of their biological properties. The aim of this session is 
to revise recent developments of polyphenol synthesis 
by chemical and biochemical means. The following 
molecules will be considered: 

- labelled molecules; 
- analogues with specific properties; 
- oligomers of defined formula and stereochemistry; 
- polyphenol conjugates. 

Topic 3: Polyphenols in Food and Consumer 
Preference 

Red colour of fruits, vanilla aroma and wine 
asthngency all are explained by the presence of 
polyphenolic compounds. Polyphenols have a major 
influence on colour, aroma and taste and will affect the 
final consumer choice. 

Communications will focus on: 
- polyphenols and food quality; 
- polyphenols and sensory analysis; 
- polyphenols and physiology of food quality 

perception. 

Topic 4: Polyphenols and Stress Resistance of 
Plants. 

Mechanisms of plant defence against stress 
imposed by biotic (e.g. pathogens) and abiotic (e.g. UV 
radiation) factors are diverse and complex. 
Polyphenols, either constitutive or inducible, are one of 
the important components of the defence strategies 
developed by plants during evolution. 

Communications will concern: 
~ polyphenol biosynthesis in response to stress; 
- regulation of the expression of polyphenol 

biosynthetic pathways; 
- molecular approaches for reducing or enhancing 

the accumulation of polyphenols in plants. 

Topic 5: Polyphenols as Raw Material for 
Elaborated Products. 

Plant polyphenols are present in various food 
additives either as colouring agents or as antioxidants. 
An important development outlook appears today in 
many fields e.g. dietary supplements, beauty products 
or packing materials. The bllowing specialities will be 
considered: 

- food additives; 
- nutraceuticals; 
- cosmetics; 
- polyphenol polymers. 

Topic 6: Polyphenols in the Biosphere 

Polyphenols are major secondary metabolites 
setting the balance between plant, animal and 
microorganism species. Synthesised in plant tissues, 
degraded by micro-organisms in the soil or in the 
animal gut, discarded in the course of human activities, 
understanding their role and evolution in the biosphere 
in essential for its preservation. The following aspects 
will be covered: 

- polyphenols as detergent agents; 
~ polyphenols as signal molecules; 
- biodégradation of polyphenols; 
- polyphenols in soil and water. 

Publications 

The Conference will publish two volumes of 
proceedings: 

Poiypiienoi Communications. This volume 
(approximately 500 pages) will be distributed during 
the congress. It will contain a two pages summary for 
all lectures, oral communications and posters. 

Polypiienois 98. This book (approximately 400 
pages) will be published by INRA Editions a few 
months after congress and will contain the text of all 
plenary lectures. 
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These two books will be given free of charge to all 
participants. 

Scientific secretariat 

Dr. Christian ROLANDO 
Université des Sciences et 
Technologies de Lille 
UFR de Chimie, Bâtiment C3 
59655 Villeneuve d'Ascq 
Cedex, France 
E-mail: polyphen@univ-lille1 .fr 
Fax: 33(0)1 43 37 00 51 

Organisation 

Mme Sophie LEFEBVRE 
MACC, Boulevard Paul 
Langevin, 
Cité Scientifique 
59650 Villeneuve d'Ascq 
Cedex, France 
Phone: 33(0)3 20 47 27 27 
Fax: 33(0)3 20 47 47 88 

Registration information is available by contacting 
the AOCS Meetings & Exhibits Department, P.O. Box 
3489, Champaign, IL,. USA 61826-3489. 

Fax: 1 -217-351 -8091 ; Tel: 1 -217-359-2344; 
E-mail: meetings@aocs.org. 
It is also available on the AOCS web site, 

www.aocs.org. 

OTRAS NOTICIAS 

TWO NEW DIVISIONS 

89 th AOCS ANNUAL MEETING & EXPO 

May 10-13.1998 
Chicago Hilton and Towers, Chicago, Illinois, USA 

General Chairperson: 
Edward J. Campbell, Archer Daniels Midland Co. 
Technical Program Chairperson: 
Kathleen Warner, NCAUR, ARS, USDA 

A four day meeting will be held in Chicago, Illinois, 
May 10-13, 1998. The Chicago Hilton and Towers will 
serve as headquarters for the meeting. 

The program will feature speakers from around the 
world, allowing an opportunity for international 
interaction amoung professionals working in all areas 
of the fats and oils industry. Three days of technical 
sessions are planned for this meeting. Highligths of 
this meeting include a Bovine Spongioform 
Encephalopathy (BSE) symposium; an Introduction to 
Seed/Oil Trading and Risk Management symposium, 
conducted by Richard Jelinek of the Chicago Board of 
Trade; and New Industrial Uses for Soybeans, a joint 
symposium between the New Industrial Products 
Division of the AOCS and the United Soybean Board. 
In addition, technical symposia are planned in the 
areas of Ratite Oil, Analytical, Biotechnology, Edible 
Applications, Health and Nutrition, Lipid Oxidation and 
Quality, Oleochemicals, Phospholipids, Processing, 
Proteins and Co-Products, and Surfactants and 
Detergents. Poster sessions are also being planned in 
these areas. 

Exhibitor Sessions have been scheduled for 
Tuesday. These sessions will be of a scientific, 
technological or a commercial nature and are 
presented by companies exhibiting at the meeting. 

An industry wide exposition, featuring over 125 
firms also will be held during the meeting. The expo will 
offer the latest advances in technologies including 
processing equipment, instrumentation, as well as 
ingredients and chemicals. 

The American Oil Chemists'Society (AOCS) is 
pleased to announce the formation of two new 
Divisions, effective August 1997. 

The Feed Microscopy (AAFM) Division was 
organized by members of the American Association of 
Feed Microscopists (AAFM), who voted to join the 
AOCS under the Division umbrella. Feed microscopy is 
the science and art of identifying and evaluating both 
qualitatively an quantitatively, feed ingredients and 
feed rations by use of a microscope. 

The second group, the Industrial Oil Products 
Division, seeks to further the research, development, 
engineering, marketing, and testing of industrial 
products from fats and oils. Such products include 
fuels, lubricants, coatings, polymers, paints, inks, 
cosmetics, and dielectric fluids, to name a few. The 
synthesis of novel derivatives from fats and oils with 
potential as new industrial products and genetically 
engineered new crops will also be included. 

Both groups are planning technical sessions at the 
AOCS Annual Meeting & Expo in Chicago, Illinois, on 
May 10-13, 1997. 

The other Divisions within the AOCS are Analytical, 
Biotechnology, Edible Applications, Health and 
Nutrition, Lipid Oxidation & Quality, Phospholipids, 
Processing, Protein & Co-Products, and Surfactants & 
Detergents. Divisions were formed to provide 
members with a forum to exchange professional 
information, to develop programs and meetings, to 
publish monographs, and so forth. Each Division is 
organized an run by a volunteer committee. 

For more information about these new Divisions, or 
to join and existing Division, please contact: 

Kathleen Atchley, Area Manager, Member 
Programs, AOCS, PO. Box 3489, Champaign, IL 
61826-3489 USA. 

Phone: 1-217-359-2344; Fax: 1-217-351-8091; 
E-mail: membership@aocs.org. 
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NUEVOS PROYECTOS DE DEMOSTRACIÓN: FAIR 

(4- convocatoria) 
F-FE 258/97 

Flair-Flow II is a co-operative project of the EU AAIR and 
VALUE programmes. It comprises a network (in 16 European 
countries) of circa 300 key people who disseminate food R & D 
results to the European food industry and to other end-users. 

Director de la Red Nacional 
Dr. Jesús Espinosa Muías 
Instituto del Frío 
Ciudad Universitaria. 
28040 Madrid 
Te!.: 544 56 07 
Fax.: 549 36 27 

Director del Proyecto F-FE 
Dr. T R. Gormiey 
The National Food Centre 
Dunsinea, Dublin 15 
Irlanda 
Tel.: 38 32 22 
Fax.: 38 36 64 

Los proyectos de demostración se introdujeron en 
el programa FAIR de la UE para contribuir a que las 
nuevas tecnologías salvasen las «barreras de 
explotación» y para eliminar las incertidumbres 
técnico-económicas que conlleva la implantación de 
innovaciones. Se han aprobado seis proyectos de 
demostración en la 4- convocatoria del programa 
FAIR. 

Detalles sobre estos proyectos 

•- Producción de filmes biodégradables y botellas 
fabricadas con polímeros poliacéticos (3070). 

- Membrana flexible en la fabricación de quesos 
para mejorar la calidad del producto (3148). 

- Fraccionamiento del zumo de alfalfa para obtener 
ingredientes proteicos nutricionales y 
funcionales para las industrias agrarias (3026). 

- Producción de tensioactivos ecológicos a partir 
de subproductos de grandes explotaciones 
agrícolas (3130). 

- Nuevos ácidos grasos para las industrias de 
alimentos y cosméticos (3162). 

- Programa de demostración de un indicador de 
diagnóstico en fluidos procedentes de BSE y 
residuos animales (3238). 

Esta relación pone de manifiesto la diversidad de 
temas que se abordan y es un incentivo para que 
contratistas puedan obtener financiación, en base a 
los proyectos en fase de ejecución o ya finalizados, 
para situar los resultados/innovaciones obtenidos en 
el mercado o lo más próximo a éste. Los proyectos 
típicos de demostración pueden incluir la verificación 
de la superior funcionalidad de ingredientes 
alimentarios; mostrar a los consumidores las ventajas 
de nuevos alimentos, verificar las ventajas técnico-
económicas de las aplicaciones de nuevas 
tecnologías en la elaboración de alimentos; sistemas 
de control «on-line»; prototipos, etc. 

Para más información: Contactar con Mr. L. Breslin, 
Commission of the European Unión, Directorate 
General for Science, Research and Development, 
Agro-Industrial Research (DG XII-E-2,8/12), 8 Square 
de Meeus, Brussels, Bélgica. Tel.: +32-2-2950477; 
Fax: +32-2-2964322. 

NUEVOS PROYECTOS DE l+D SOBRE PESCADO 
Y PRODUCTOS DE LA PESCA 

(4- convocatoria) 
F-FE 259/97 

Flair-Flow II is a co-operative project of the EU AAIR and 
VALUE programmes. It comprises a network (in 16 European 
countries) of circa 300 key people who disseminate food R & D 
results to the European food industry and to other end-users. 

Director de la Red Nacional 
Dr. Jesús Espinosa Muías 
Instituto del Frío 
Ciudad Universitaria. 
28040 Madrid 
Tel.: 544 56 07 
Fax.: 549 36 27 

Director del Proyecto F-FE 
Dr. T. R. Gormiey 
The National Food Centre 
Dunsinea, Dublin 15 
Irlanda 
Tel.: 38 32 22 
Fax.: 38 36 64 

Se han seleccionado ocho nuevos proyectos en el 
área de pescado y productos de la pesca en la 4-
convocatoria del programa FAIR, que cubren un 
amplio abanico de temas, desde aspectos 
medioambientales a ingredientes funcionales, 
pasando por la identificación de especies. 

Detalles sobre estos proyectos 

- Nuevos métodos de producción más limpios para 
reducir los impactos medioambientales de las 
industrias europeas de transformación de 
pescado (3016). 

- Optimización de los procedimientos de recogida 
de pescado cultivado en relación con la calidad y 
el bienestar (3127). 

- Producción de ácidos grasos poliinsaturados 
(PUFAs) a partir de algas: un completo proceso 
biotecnológico para la producción a gran escala 
de DHA de alta calidad conteniendo aceites 
(3146). 

- Gelatinas de alto rendimiento obtenidas a partir 
de fuentes alternativas (3055). 

- Identificación de especies en productos de la 
pesca procesados utilizando técnicas de DNA 
(3061). 

- Compuestos bioactivos en pescados e 
hidrolisatos de crustáceos (3097). 
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- Investigación en la monitorización de los análisis 
para la determinación de toxafeno en productos 
marinos (3231). 

- Evaluación de un método sencillo, barato y 
rápido para determinar nitrógeno no proteico en 
productos de la pesca a lo largo de la cadena 
elaboración/comercialización (3253). 

Los resultados de los proyectos sobre pescado y 
productos de la pesca, financiados por la UE en 
programas anteriores, han sido diseminados por las 
redes FLAIR-FLOW EUROPA en los documentos F-
FE 187A/95, 199/96, 201/96, 204/96, 229/96, 230/96, 
231/96, 252/97, 254/97. 

Para más información: Contactar con Ms. F. 
Wenner, Commission of the European Union-DG XIV-
Fisheries, Rue de la Loi 200, B-1049 Brussels, 
Bélgica. Tel.: +32-2-2960828; Fax: +32-2-2957862. 

FE DE ERRATAS 

En el volumen 48 (1997), página 148, el artículo titulado «Determinación de compuestos polares por TLC-FID en aceites refinado 
y semi-hidrogenado de soja sometidos a calentamiento prolongado» apareción como primer autor J. L. Cruzian y debería decir J. I. 
Druzian. 
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