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197 SIMEI

Degde & 28 de nowvembra hasta o 2 de dicembne
de 2001 &n Mildn

La decimanovena edicion de SIME| - Salén Inter-
nacional de Maquinas para la Enologia y el Embote-
llado - s& celebrara desde el 28 de noviembre hasta
&l 2 de diclembre de 2001 en los pabaeliones ded Par-
tello del Recinto Farial de Milan,

SIMEI, maximo escaparate infernacional, es la
mayor exposicion del mundo rigurosamente especia-
izada gue presenta al msmo liempo todos los tipos
de mAaguinas, productos y equipos para la produc-
cion, el embotellado v empague de las bebidas {ving,
cerveza, icores, aguardiente, vinagre, zumos, alco-
hal, acedte, agua mineral, bebidas gasificadas, efc.).

Se trata de grandes, medianas v pequenas instalka:
ciones para el embotellado, maguinarias de odo ipo
para la produccicn de las diferentes babidas, materia-
les para & empaque y embalaje de los liguidos embo-
tellados, equipamiantos internos para las empresas,
recipientes de lodo tipo y dimensiones, coadyuvanies
tecnologicos, ele., en la versian técnicamente mas mo-
derna y econdmicamante mas conveniente,

Los grandes y pequenos productones de carvaza,
agua mineral y bebidas en general, encontraran un
gran surtido de instalaciones para el embotellado
gue podran satisfacer sus necesidades, a precos
muy competitivos, Serd posibée encontrar instalacio-
nes completas para la produccion de zumos de fruta
y bebidas gaseosas, con las mas modernas solucio-
nes tecnicas de vanguardia.

Este panorama de equipos tan completo y actua-
lizado, ademas de permitir la mds vasta seleccion
posible de instrumentos adecuados para mejorar la
arganizacion tecnica y la productividad economica
de las empresas, ofrece también una demostracion
practica de los mas recientes progresos alcanzados
en todo &l mundo én el campo de la tecnologia de las
bebidas,

En el 19° SIME| da noviembre de 2001 participa-
ran mas de 700 industrias de 20 paises, en un drea
cublarta de 75.000 metros cuadrados particularmen-
e acogedora y funcional, dotada de iodos 108 seni-
cios necesarios. A SIMEI acuden habitualmente
46.000 visitantes cualificados de mas de 100 palzas
de los cinco continentas,

La superficia expositiva en curso de asignacion, a
finales de mayo ha resultado superior en un 15%

respecta al mismo periodo die 1989 v las previsiones
indican un incremento de la superficie ocupada y un
mayor nimero de expositores, con respecto a la edi-
con pasada, confirmando de esta manera el impor-
tante papal de la manifestacion para todo & sector.

Para mas informaciones dirgirse a: SIMEI - Via
S. Vittore al Teatro N 3 — 20123 Millan - Tel.:
+39/02/7222281 - Fax: +39/02/866226 — Inernet:
wvw_simeid.it — e-mall: info@@simei.it

[ MEETING ON INDUSTRIAL APPLICATIONS
OF ENZYMES

Barcelona 28 and 28 Movamber 2001

The Biochemistry and Biotechnology Group of the
Asociaciin de Quimicos del Instituto Quimico de Sa-
rridl (A-I0S), imvites you to participate in the X Meeting
on Industrial Applications of Enzymes to be held in Bar-
cedona on the 28 and 20 of November 2001

The conference is an Europaan meeting paint for
all the paopla related o the world of industrial enzy-
mes. Participants from a wide range of fields such as
research, marketing and practical applications will
gather in Barcedona next November.

The mesting s spansored by the main European
enzyme producers, which will also present their last
innovatons in the industrial applications of enzymas.

Preliminary Programme

28" of November: Enzyme in the bread and baking
industry

« Enzyme technology in the baking industry.

* Enzyme applications in frozen dough, biscuits,
cookies, atc., self-ive exdension, giuten and
proteases......

* Novel enzyme application: transglutamina-
29" of November: Genetically modified organism in
otechnology

* Enzymatic aids for improving functionality of
foods.,

* Detection and identification of transgenic raw
matarial in food and biotechnology industries.

* Regulatory matters and European food poli-
ces.

Secretary of the Meeting:
Asociacion de Quimicos del 105
Via Augusta, 390

08017 Barcelona (Spain)
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Tel.: 34-53-203 88 00
Faux: 34-93-280 42 TE
e-mail; aigs @igs.es

XXI INTERMATIONAL CONFERENCE ON
POLYPHENOLS (JIEP 2002)

512 Saplembar 2002

The Faculty of Sciences Semilalia / Cadi Ayyad
University in Marrakech-Morocco and the Groupe
Polyphanods have the pleasure to announce the or-
ganization of the XXI INTERMATIOMAL CONFE-
RENCE ON POLYPHENOLS (JIEP 2002) IN
Marrakech September 9-12, 2002, We hope that this
conference will be an occasion 1o consolidate the co-
llaboration in terms of research, axchange and fe-
chnolegical ranster on palyphenols interesting all the
Bconomic seclors (food, health, emvironment, genatic
amelioration of plants....). The programmed plenary
lecturas, oral’poster communications and workshops
will {cus on the fundamental aspecls as well as on
the aspects as well as on the aspecis of application
and valorisation of research on polyphenals in indus-
trial and agronomic sectors.

Scientific program

The scientific program planned during four days
includes plenary lectures by speciakels in each lopic,
oral preseniations (15 min) and poster sessions. Pu-
blic conferences will also be organized.

Proposed lopics

Topic 1.—Phenatic mefabolism, reguiation amd plant
breeding

a8. Phenolic biogenesis; enzymalic and molecu-
lar aspects

b Phenolics and genetic transformation of
plans (axamplas of applications and industrial and
agronomic potantial applications),

€. Phanolics and plant physiology.
Topic 2. —FPhenalics, plants and environment

a. Phenolics and biotic stress

b Phenolics and absolic stress

c.  Phenolics and ecosysiems
Topic 3.—FPhenolics: pharmacology, nutrition and
fraalth

a. Phenolics and nutritional quality

b. Bioavailability'of phenols

c.  Mechanisms of action of phanoks
Topic 4 —FPhenalics: indusirial valorizalion and deve-
fopment
Topic 5.—Chemistry of phenalics: fundamental as-
pects and analysis

a. Estraction, purification and identification

b.  Synthesis and hemisynthesis of phenols

c. Physico-chemical properties of phencls
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Prattminary programme of planary leclures
= Prof. . MARTIN (John Innes Cenier,
Angleterre): Role of MYB factors on the
regulation of phenclic metabolism pathways
and their impact on plant physiclogy.

- Prof. W BOERJAN (Unwersité de Gand,
Belgiqua): Lignin Biosynthesis in frees: What
can transgenic plant learm us?

= Prol. D. STRACK [Université Hale, Allemagne):
Biosynthesis and metabolism of
Hydrosycinnamic ackds

= Prol B, DIXON (USA) Metabolic engineering
of the phenylpropanoid pathway for plant and
animal health

— FProf | FASKIN (UK} Maw routes 1o botanical
drugs: Elicitation of phenolic biogynthaesis n
plants

- Prof, J JOSEPH (Tults University, Bosion,
LUSA); How about brain  vulnerabilily 1o
cuidative sliress and inflammation im0 aging:
Reduction by fruit  and  wvegetable
supplementation

- Prof. B. CLOSS (Responsable Recherche et
Developpement  SILAB  Brive, France):
Valorisation des polyphénols en cosmétologia

- Profl. M JANA (Université Cadi  Ayyad,
Marrakech-Maroc): Cosmétologie Populaire au
klaroc

— Prof. E. PERRIER (Directaur de rechearche,
Coletica, France): La micro-encapsulation et
nang-encapsulation appliguées aux
polyphénol

= Prof. V BRANDT (University of Orange Fres
Stale, South Africa): Stereoaselective synthesis
of polyphenals and  their  controlled
oligomerisation

- Frof, E, BROWN (Université de g Maine,
France): Total synihesis of enentopura lignans

For mome  information:  htlpddwwwucam.ac. ma’
fssmiep2002

OTROS CONGRESOS

November 26-28, 2001

I¥ Latin América ADCS Congress and Exhibition
an Fats and Qils, Hotel Camina Real Intercontinen-
fal, San Joseé, Costa Rica.

February 3-6, 2002

SODEQPEC2002 (Soaps - Detergenis - Oleo-
chemicals - Personal Care Products), Disney's Coro-
nade Springs Resort, Orlande, Flonda,
May 5-8, 2002

93™ AOCS Annual Meeting and Expo. Palais des
Congrés de Montréal, Quebec, Canada.
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COclober 13-17, 2002

5" wWorld Conference on Detergents, Monireux
Convention and Exhibition Centre, Monireux, Swit-
zerland,

May 4-7, 2003

94" ADCS Annual Meeting and Expo, Bartle Hall
Corvention and Entertainment Center, Kansas City,
Missourn, LS4,

May 9-12, 2004

95" AQCS Annual Meeting and Expo. Cincinnali
Comention Canter, Cincinnat, Ohio, USA.

For more infermation about thase events, contact:
ADCS Meelings and Exhibits, PO, Bax 3483, Cham-
paign, IL 61826-3489 USA. Phone: 1-217-359-2344;
Fawx: 1-217-351-8091; e-mail: meetings & agcs.org,

OTRAS NOTICIAS
SITIOLIVA

SITIOLIVA,COM, UN NUEVO PORTAL EN
INTERNET DEDICADC AL ACEITE DE OLIVA
VIRGEN

La industria ded acese de olva, una da las mas impartantas de
FUBSD pais, Cuenld con un nuew sibo en inlemet especaizado
& Bl peaie de olva wirgan, iras & recienia lanzamienis de SITIO-
LIV [www sitoiva.com). Esta nueyn portal naca con &l objsisn
e servir ga relarencia A empresas, prolesionales, parkculares y
a Incdas s parsonas inleresadias an agle sechar

En SITIOLIVA, se puede acceder de forma agil y
sencilla a foda la informacién sobre el mundo del
aceite de oliva virgen que se genere lanto en Espana
COmMo en olros paises. Las paginas de este nuevo
portal dsponen de una amplia ¥ defallada informa-
cidn sobre las distinlas asociaciones nacionales & in-
lernacionakes, las denominaciones de origen, el
precio del mercado, recelas, consejos, & incluso el
eslado del iempo gue afecta a la agricullura en cada
comunidad autdnoma, con conexiones en direcio a
fraves da satelila,

Ademnas, a traves de estas paginas se pusde ac-
ceder a un listado completo de todos los organismos
publicos que regulan la actividad agraria con infor-
macion especializada sobre ayudas, subvencionas,
asl como toda ka legislacién actual. Asimismo, cual-
gquier empresa del secior tene 1a oporiunidad de dis-
poner a fraves de este nuevo porfal de wna
preseniacidn an Internel de su compania, con la po-
sibilidad de ofrecer sus diferenies productos, y reck-
bir cansullas de los clienfes intaeresados sobre los
mismos via cormao alactronico,

Una de las aportaciones mas destacadas de esie
portal se recoge bajo el epigrafe “taller de disefo”,
que cuenta con desarrollo virual de diferenties mo-
dielos e botellas de vidro para of envasado del acel-
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te de oliva virgen. Gracias a la ulilizacson de B mas
avanzada tecnologia para la elaboracidn de paginas
weh, el usuario puede disenar a madida cada uno e
los envases, en virtud de la elecciin personalizada
de la capsula v de ke etiqueta, seleccionando el co-
lor, ancho, altura, v ipo de latra que se desee para
cada modalo.

Este portal, que pretends servir coma puntc da
encuentro de un sector de sobresalenta importancia
&n nuesiro pals ha contado con el patrocinio de las
empresas Saint-Gobain Vicasa v Saini-Gobain La
Granja. Para su dasarrollo, e ha contado con la par-
teipacion de cualilicados experos especializados
an diferentes dreas relacionadas con @l aceite de ali-
va virgen.

BIOCONSERVACION CON NISINA

FFE 391/01/AC1

FLAIR-FLOMY 4 a8 ui ﬂrﬂ}'ﬁﬂh:l oonparalivg del programa Cabdad
die Vida die la Unign Ewropea, A traves de una red, sa difunden los
rasultydas de log FI'EI','EMD'! [ ] iﬂ'J'E"!'Iiﬂl’.‘:Hfl"l gobra alimamos a
asnriaciones de CoNSUMmedores, DTWNWWS de la salud ¥ rm-
presas da alimenios de weinfcuaio paises sunopess

La nisina s un agente antimicrobianc natural u-
lizado en alimentos tratados rmicamente v de bajo
pH. Segdn la "Food Chemical Mew Guide”™ (una guia
en la que se relacionan kos aditivos awlorizados por
la Ley Federal de EEUU para ser utilizados en ali-
menios). Un preparadoe de nising es un concenirado
da matenal deshdratado, obtenido a partir de una
farmentacion controlada semejante a la que la bac-
teria Streptococcus fachs produce de forma esponta-
nea en la leche. Esta bacteria contiens nisina, un
grupo de péplides relacionados (cadenas de ami-
neacidos gue forman las proleinas) con actividad
anfimicrobiana. La fdrmula guimica de la nisina no
puede sintatizarse de forma artificial, por lo que las
bacterias productoras de nisina son basicamente
cultivadas para la sintesis de aste compuaslo,

La bacteriocing nisina (E234) as un gjemplo cla-
gico de un conservante natural. La nisina tiens un
gran numers de aplicaciones en alimentos, pero su
aficacia s v limilada por diversas razones,

El objativo dal proyecto as ampliar la gama actual
de aphcaciones practicas de [a nisna, la unica bac-
teriozinag hasta la fecha que goza de [a aprobacion
para ser ulilizada en alimentos, en combinacion con
piroa bipconservantes o fratamienios minimos. Bajo un
enfoque de proceso combinado (o tecnologia "bara-
ra"}, el proyecto se propone superar las resiricciones
acluales a la aplicacikn de la nisina a alimentos, me-
diante su combinacidn con olros Dioconsenvanies o
tratarmientos minimos. Los nuevos procesos comiina-
dios salvaran los impedimenios gque existen para @
aplicacion de mising en mas de diez almentos v
oiras aplicaciones relacionadas con éstos y facilitar,
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en la practica, una mas amplia ulilizacion de estas
nuevas técnicas,

Los resultados oblenidos en el proyecto han da-
mostfado quea la actividad antmicrobiana de la nisina
en algunos alimentos puade potonciarse por diver-
505 ingredientas que habitualmeante sa ulilizan en ali-
meniacidn, tales como  aXlcares, SACAMDSS
esterificada con Acidos grasos, ¥ otros conservantes
Asimiamo, combinando la wlilizacidn de nisina con
akgun tratameento fisico, tal como un calentamento
suave, PEF y coccidn a vacio, se ha demostrado que
s aficaz en el caso de alimenios diversos. Por olb-
mc. 58 han oblenido buanos resultades con cultivas
protectores vy nising, por ejemplo en tofu, zumo de
frutas v ensalada de col.

Proyecto n: FAIR-CTO8-1148 (NISIN PLUS)

Coordinador del to; Dr. E. J. Smid, Agro-
technical Research Institute (ATO). Wageningan Uni-
versity Center, PO box 17 NL-6700 AA Wageningen,
PAISES BAJOS, Tel 00 31 317 475000; Fax: 00 31
17 475347, E-mail: m.h.j.bennik & ato.dio.

Fara mas inlormacion pueds contactar con o
Responsable de la Red Macional Dr. Jesds Espinosa
Mulas. Instituto dal Frio (CSIC) Ciudad Universitaria,
sin. 28040 Madrid.

Tel.: 91/549 23 00 — Fax; 91/549 36 27
e-mail; jpspinnsa @ i.csicas

INFUSION A VACIO: UNA NUEVA TECNOLOGIA
PARA MEJORAR LA TEXTURA DE FRUTAS Y
HORTALIZAS PROCESADAS

FFE 354/01/PYME4

FLAIR-FLOWY 4 &5 un proyecsa cooparative del programa Calidad
da Wida de la Uinion Euroges. & avis de una red, 58 déurden loa
resultados de los proyecios 08 Imesligacisn sobre almentos a
OSDCACIONEE o8 congumidares, profesonatas da la salud ¥ am-
presas de alimenios de vaintcuatm paises sunpecs

El objetivo de este proyecto FAIR ha sido demos-
trar la viabilidad industrial de la téenica de infusion a
vacio en la elaboraciin de frudas, hortalizas, bayas,
champéfidn, e,

La técnica de la infusion a vacio consiste en la ax-
traccidn del aire presente en el intarior de los vege-
tales madiante la aplicacién de vacio a 0,1-0,2 bar
durante 1-2 minutos, seguida de una infusidn (o im-
pregnacion) @n una solucidn que contiena hidrocoloi-
des, calcio u otros solulos, La aplicacién do osla
técnica mejora la lextura, apariencia y oiros atnbulos
de la calidad.

Los vegetales ensayados en el transcurso de la
epacucion del proyecto fueron manzanas, melocoto-
nes, fresas, peras, champifiones, pepinos, calabaci-
nes, elc. Las substancias ulilizadas en la infusidn
fueron pectinas, alginatos, gomas, Acidos ascorbaco,
clinco y mélico y tlambién calkcio y azdcares. Se utili-
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Zd una planta pilato mdwil para Bevar a cabo los en-
Say0s an cada uno de kos paises participantes: Fran-
¢ia, Suecia, Finlandia y Porfugal

En particular, la tecnologia de la infusidn a vacio
ha dado excelentes resultados, v se han conseguido
apreciables mejoras de la calidad, en el caso de ba-
vas ¥ frutas descongeladas v pasterizadas que se
utilizan en yoguras, para la elaboracion de mermela-
das y rellenos de pasieleria, sobre todo en o que se
rafiere a una mejor firmeza y disminucicn de las pér-
didas da exwdado,

Esta lecnologia, ulilizada como tratamienio pre-
vio a la congelacidn o pasterizacion, debe tenerse
&N cuenia sl se desea majorar los atrbulos sensorna-
les de los productos. Es necesario que se clarifiguen
Ios aspactos legales de los nuewos producios obbari-
dos mediante la aplicacion de esta Wdenica. Como la
infusidn a vacio se considera una nueva fecnologia,
se necesila una autorizacidn adicional para la co-
mercializacidn de los productos.

Proyecto n® : FAIR-CTS8-3814

Coordinador del proyecto: Mme. Khué-Chung
Chatellier or Virgine Mahdi, (Technelogie Marketing
Innowvation) TRMI Internalional, “La Britannia™ Bal. C,
20 Bd, Eugéne Derualle, FR-63432 Lyon Cédex 03,
FRANGCIA. Tel: 00 33 4 72840482 Fax: 00 33 4
72840485, E-mail: tmiinterna & aol,com

Para mas informacion puede contactar con el
Hesponsable de la Red Macional Dr. Jesds Espinosa
Mulas. Instituio del Frio (CSIC) Ciudad Universitaria,
s/m. 28040 Madrid,

Tel.: 91/549 23 0 = Fax: 91/549 38 27
e-mail; jespinosad if.csic.es

DETECCION DE LA CONTAMINACION
POR HONGOS

FFE 396/01/PYMEBG

FLAIR-FLOW 4 @5 un proyacio cooparalivg del programa Galidad
da Vida de la Undm Eurdped. A ravéd dé una red, se dilundan Ios
resullados da los proyecics de invesiigacion sobre alimenios a
BECaCiones &8 consurnidares. prafesionales de la sakid v am-
prasas de alimanios de weinlicualro paises euopens.

La contaminacidn por hongos de los alimenios,
Que CONSUMman humanos y animales, ocasiona unas
pardidas econdmicas considerables, debido a los
dafnos que sufren las cosechas, coloraciones anor-
males, olores y sabores exirafos, podredumbres,
menores rendimientos de las cosechas y pérdidas
de valor nuiritive, Oiro aspecio muy imporante es
gue la contaminacidn fingica de bos alimentos esta
asociada & la produccidn de micoloxinas, que tienen
elecios idxicos cuando son ingeridos por humanos y
animakes. Por esla razon, & desarrolio de métodos
rapidos v fiables de deteccion es muy importante en
la praduccion de alimenios,
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El chjetivo de este proyecio, va finalizado, ha sido
desarrollar ensayos rapidos y practicos de amplia
espacificidad para la dateccion de la contaminacian
de cereales por hongos.

Los cientificos desarrollaron y validaron cinco
metodos diferentes:

» Inmunoensaycs de amplio espacitra utilizando
anticuarpos gue actuan contra la fraccidn solu-
bha gal micedio ca diversos hongos individuales,
a5i como de mezclas de cultivos, Se produjeran
tanto anticuerpos monoclonales como policio-
nales y se evaluaron medianie 105 cormaspon-
digntes ensayos. Se selecciond un anlicusrpo
monocional gue fue totalmente validado para an-
sayos de exlractos de cebada. El ansayo se
corralacicnd bien con los métodos tradiciona-
les,

= Inmunoensayvo del esteroide ergosterol, gue es
un indice de la contaminacidn por hongos, Se
produjeron vanos anticuarpos ¥ posterior in-
MUMIZacion con una gama de conjugados er-
gasteral-proteina v la evidencia preliminar que
se obtuvo fue que algunos de estos anticuer-
pos puede utilizarse en inMUNCENSayos.

= Espectroscopia de infrarroio cercang (NIRNIT)
para determinar la carga fongica de cereales
megkanie la prediccidn del contenido de engos-
terol. Estableciendo un modelo predictivo, se
puso de manifiesto qua MIR/NIT podia prede-
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cir con fiabilidad el contenido en ergosterol de
cebada contaminada.

= Deteccion de volatiles que desprenden los gra-
nos mehosos, utiizando wna “nanz electran:-
ca”. Los clentificos enconiraron una adecuada
combinacion de sensores alecirinicos que po-
dian utilizarse para predecir al contenido en
ergosterol de oS granos.

= Se desarrollaron ¥y evaluaron sondas de DNA
para detectar hongos especilicos. Para faciliar
una uliizacidn rulnaria, las sondas se moor-
poraron a un sencillo sistema de deleccudn,
basado &n una mambrana, que implica una hi-
bridacion inverfida. Se desarrollaron seis ensa-
yos de hongos para trabajar simultaneamente
con muestras de cebada contaminada.

Proyecto n® FAIR-CTS6-11200 (MOULDETECT)

Coordinador del proyecte: Dr. Marian Kane, Im-
munodiagnostics, Mational Diagnostics Centra, Ma-
tional University of Ireland, Galway, IRLANDA. Tel: 00
353 91 586559, Fax: 00 353 91 586570. E-mail: ma-
rian.kane @ ucg.e

Fara mas informacién puede contactar con el
Responsable de la Red Nacional Dr. Jesus Espinosa
Mulas. Institute del Frie (GSIC) Giudad Universitaria
&in. 28040 Madred.

Tel: 91-549-2300, Fax: 91-549-3627,
E-mail: jespinoss @i csic.es





