Editorial

Dr. Roberto Maestro Durdn

IN MEMORIAM

El pasado 30 de enero fallecid, a los 56 afios de edad, el Dr. Roberto Maestro Duran, Investigador Cientifico del
CSIC, perteneciente a la plantilla del Instituto de la Grasa desde 1968.

Licenciado (1962) y Doctor (1966) en Ciencias Quimicas por la Universidad de Sevilla, desarrollé la mayor parte
de su labor cientifica en el Instituto de la Grasa desde que fue aceptado como becario postdoctoral en 1967. Habia
destacado durante sus estudios de Licenciatura, iniciados en 1957, como uno de los alumnos mas brillantes de su
promocién. Se inicié en la investigacion cientifica, a partir de octubre de 1961, en el Departamento de Quimica
Organica de la antigua Facultad de Ciencias de la Universidad de Sevilla, al comenzar los estudios del dltimo curso
de Licenciatura. Realiz6 durante ese curso el trabajo experimental de su Tesis de Licenciatura bajo la direccién del
Prof. D. Francisco Garcia Gonzélez, de grato recuerdo, y del Dr. Antonio Gdmez Sanchez, graduandose en 1962.
Inmediatamente después comenzé su Tesis Doctoral, sobre una extensién de la reacciéon de aldosas con com-
puestos B-dicarbonilicos encaminada a la sintesis de nuevos derivados del furano, que fue dirigida por el mismo
Prof. Garcia Gonzélez y por el Dr. José Manuel Fernandez-Bolafos Vazquez, y que presentd en noviembre de 1966,
obteniendo la calificacién de sobresaliente “cum laude”. Durante el desarrollo de su Tesis participé en las tareas
docentes del mismo Departamento como Profesor Ayudante de Clases Practicas de Quimica Organica (1962-64).
Entre 1966 y 1968 fue Profesor Encargado de Quimica en la Escuela Técnica Superior de Ingenieros Industriales
de Sevilla.

Su labor cientifica ha quedado reflejada, en parte, en las paginas de esta revista, asi como en otras también de
reconocido prestigio internacional. Colabord, desde su adscripcion al Instituto de la Grasa, con el Prof. de
Investigacion Dr. Antonio Vazquez Roncero en temas del area de la Quimica de Alimentos. Los trabajos de este
grupo sobre los componentes fendlicos de las aceitunas y la evolucién de los mismos durante la elaboracion de
aceitunas de mesa o la extraccion de aceite de oliva son clasicos. Asimismo, estudios sobre el papel antioxidante
de los polifenoles en el aceite de oliva y en otros alimentos (harina de pimiento, melazas de cafa de azucar, vina-
zas, etc.). Desarrollé desde 1985, junto a otros investigadores del Instituto, diversos estudios sobre los aceites rela-
cionados con el sindrome tdxico. Por otra parte, pertenecid a equipos de investigacién que desarrollaron diversos
Proyectos subvencionados y contratos de investigacion sobre temas relativos a la termoxidacion de aceites y gra-
sas, oscurecimiento de las proteinas de pescado, criterios de calidad del aceite de oliva virgen, interaccion protei-
na-lipido (oxidado)-carbohidrato, efecto de aceites de girasol alto-oleico y oliva virgen sobre el metabolismo lipidico,
obtencion de lipidos de cerebro de ternero, aprovechamiento integral de los subproductos de las industrias del toma-
te y del pimiento (aceites de las semillas), depuracion integral del alpechin, etc.
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Ademas de su participacion activa en congresos cientificos nacionales e internacionales, hay que destacar su
labor docente como Profesor de los Cursos de Alta Especializacién en Grasas, de Cursos de Doctorado en las
Facultades de Quimica y de Biologia de Sevilla, de la asignatura «Aceites y Grasas Vegetales” en el programa para
la obtencién del Master en «Ciencia y Tecnologia de Alimentos» de la Universidad Politécnica de Valencia, y de
Cursos de Técnicos en Andlisis y Control de Grasas Vegetales de la Escuela Politécnica de Linares.

En el aspecto personal y humano, el Dr. Maestro Duran tenia una serie de caracteristicas que le hacian acree-
dor a un gran aprecio por parte de sus compaferos de trabajo de todos los niveles. De mente abierta y, por lo tanto,
tolerante, sabia ejercer, sin embargo, su espiritu critico, propio de un intelectual, cuando era necesario, siempre den-
tro de su estilo pacifico y tranquilo. Su amplisima cultura humanistica se debia a su enorme aficion, desde tempra-
na edad, a la lectura, especialmente de los grandes autores espafioles, y, mas tarde, a los aspectos histéricos de
las Artes Plasticas, en particular de la Arquitectura antigua. Asi, realiz6 viajes con el fin de conocer in situ los mas
reconditos monumentos del romanico o muchos museos dentro y fuera de Espafia, animado siempre por un per-
manente deseo de aprender. Sus inquietudes intelectuales se extendian también al campo de lo religioso, lo que le
impulsé en los ultimos afios a seguir cursos de Teologia. Otra faceta de su rica personalidad fue su espiritu solida-
rio; asi, dispuesto siempre a ayudar donde hiciera falta, venia colaborando, en sus horas libres, en la educacién de
ninos de una barriada marginal, que se han quedado ahora sin su buen amigo. No se puede dejar de mencionar su
finisimo sentido del humor, consecuencia de su gran rapidez mental y de su talante para ver siempre el lado ama-
ble de las cosas. Fuera de su ambito de trabajo también gozaba del aprecio y simpatia de todos sus conocidos; sus
amigos, en particular, siempre recordaran cémo se podia disfrutar de su amena e inteligente conversacion salpica-
da de alusiones jocosas, cargadas a veces de fina ironia.

Desde aqui manifestamos publicamente a sus familiares, en especial a su esposa e hijos, nuestro sentimiento.

El cumplié sobradamente aquello de «escribir un libro, tener un hijo (fue padre de tres) y plantar un arbol» (jus-
tamente el fin de semana antes de que nos dejara habia plantado un nogal). Descanse en paz.

(c) Consejo Superior de Investigaciones Cientificas http://grasasyaceites.revistas.csic.es
Licencia Creative Commons 3.0 Espafia (by-nc)





