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libre o esterificada de un aceite, de un cuerpo graso o de un
extracto lipidico de origen vegetal, producto aislado obte-
nido y composiciones que lo contienen.- Sarpap.- Patente
F (1993).- N.2 2.691.974.

Procedimiento de eliminacion de catalizador.- Pall
Corporation.- Patente F (1994).- N.2 2.694.211.

Procedimiento de extraccion y de fijacién de aromas sobre
un sustrato no acuoso, equipo utilizado y producto obteni-
do.- Cheverean P.- Patente F (1994).- N.© 2.694.300.

Preparacion aceitosa y procedimiento para prepararla.-
Niwa.- Patente F (1993).- N.2 2.692.442.

Procedimiento de preparacion de leche rica en acidos gra-
sos n-3 y composicién alimentaria para vacas lecheras
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utilizadas en estos procedimientos.- Wooband Land Co.
Ltd.- Patente F (1994).- N.® 2.694.680.

Procedimiento de hidrogenacion selectiva de un aceite
vegetal con retencion de dobles enlaces de configuracion
cis y utilizacién de aceites obtenidos por este procedi-
miento.- Societé de la raffinerie BP y ELF de Dunkerque.-
Patente F (1994).- N.2 2.694.015.

Composiciéon cosmética en forma de emulsidn triple
agua/aceite/agua gelificada.- L’'Oreal.- Patente F (1994).-
N.2 2. 693.733.

Composicion formada de una dispersion acuosa de vesi-
culas de lipidos anfifilicos no-iénicos estabilizados.- L'Oreal.-
Patente F (1994).- N.2 2.694.893.

Procedimiento de preparaciéon de una gelatina mejorada

para las emulsiones fotograficas y gelatina obtenida.- EIf
Sanofi.- Patente F (1993).- N.2 2.687.682.
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